SIKSES PARASTA
Hyvia uutisia ja aitoja
makuja Satakunnasta

SIKSES PARASTA —-HANKKEEN TIEDOTUSLEHTI kesékuu / 2014

.. LAHIRUOKATRENDI JATKUU

Ulvilassa puhuttiin ja Raumalla puheen lisaksi
paaosassa olivat lahiruokayrittajat

JKSES PARASTA (M
Aitoja makuja Satakunnasta. n JI2Y OSTA TANAAN TILALTA —
PAIVA TULEE TAAS

Viime syksyné paljon nakyvyytté saanut paiva
tekee jo tuloaan. Muistathan ilmoittautua
ajoissal

LAHIRUOKATIETOA
TULEVILLE KOKEILLE

Sikses parhaat Anna ja Merja kiersivat

Elintarvike- ja ruoka-alan sa:allzun:a:a?s?atopt)pil?titglf{sigja kertoivat
satakuntalaisista tuotteista ja ruokaketjusta
Uutisia ammattilaisille

tulevaisuuden keittiomestareille.

Kéadessasi on Sikses parasta — aitoja makuja Satakunnasta - LUOMUN TILANNETTA

hankkeen neljas uutislehti. Valitamme elintarvike- ja ruoka-alan SATAKUNNASSA

ammattilaisille tietoa satakuntalaisista alan uutisista ja SELVITETAAN

tapahtumista. Uutislehti on erityisesti Sikses parasta-hankkeen Tuottajakyselyn satoa nykytilanteesta ja
tiedotuskanava, mutta myos muiden alan toimijoiden uutiset ovat jevaisuuden haasteista ja mahdollisuuksista
tervetulleita.

Sikses parasta —hankkeen tilaisuuksia jarjestavat maakunnan
kolmen kehittédjaorganisaation vaki Pyhgjarvi-instituutistaaSat
food Kehittamisyhdistyksesta ja ProAgria Lansi-Suomesta. Ota
yhteytta erilaisten tilaisuuksien ja uutislehden merkeissa!
Yhteystiedot |6ytyvat takakannesta.

-




SIKSES PARASTA -HANKKEEN TAPAHTUMIA

Lahiruoka puhutti Ulvilassa Lahiherkut tutuiksi
Keskustelemassa lahiruoan Lahiruokapaivat Rauman
myyjat, ruokapiirit, tuottajat ja Prismassa 15.-16.5.4
jalostajat
Tiistaina 27.5.2014 Cafe Hellmanissa Ulvilassa koktai 18 lahiyrittajaa seka Sikses parasta —hanke nékyiva
joukko lahiruoan ystavia . Vilkkaaseen keskusteluun Rauman Prisman lahiruokapaivilla.

osallistui kaikkiaan parikymmenta toimijaa.
Yritykset olivat maistattamassa, markkinoimassa ja

Kauppiaat korostivat yhteistydn merkitysta. Taraettisi myymassa tuotteitaan. Parhaimmillaan maistatusitéstsi
jalostetuille tuotteille. Tarke&na ja huomioitavaasana ihmisia jonoksi asti

mainittiin tuotteiden brandéays. Tuotteiden taustall

kaivataan tarinoita ja kertomuksia. Markkinointiatia Sikses parasta —hanke jakoi paivilla yli 1000 Sikgarasta
kuitenkin paljon aikaa ja rahaa. reseptivihkoa ja hernepussia.

Tuottajat ja jalostajat 16ysivat pullonkaulan Idgisasta.
Yrittéjien valinen verkostoituminen on ainut tapa
ratkaista tatd ongelmaa.

Prisman lahiruokapaivat:

Perheen nuorimmillekin [6ytyi
ihmeteltavaa. Kana ja herneenpalko
vangitsivat pienen silmaparin siina
missé piima-, marmeladi- tai
leipamaistiaiset isan ja aidin.

SIKSES PARASTA Aitoja makuja Satakunnasta.




SIKSES PARASTA -HANKKEEN TAPAHTUMIA

OSTA TANAAN TILALTA PAIVA TULEE JALLEEN!

Syyskuun ensimmaisena lauantaina eli 6.9. on tad&k satakuntalaisia tiloja ja yrityksid mukan&sgis Parasta —hankkeen
jarjestamassa Osta tanaan tilalta —paivassa. Mukaaittautuneita tiloja ja yrityksia listataan Hdeen nettisivuille osoitteeseen
www.siksesparasta.fElokuussa listaa tdydennetddn myynnissa olewtitteilla.

Tapahtuman tarkoituksena on muistuttaa kuluttagital8innan monipuolisesta elintarviketarjonnasta.

Kutsumme mukaan satakuntalaisia tiloja ja yritykgidka haluavat 6.9. klo 10 — 16 valisena aikangagyelintarvikkeitaan
suoraan kuluttajille. Myds lahiruokamyymalat ovextvietulleita osallistumaan tapahtumaan.

Viime vuonna Osta tdnaan tilalta — paivaan osallBlutilaa tai yritysta yhdekséasta satakuntalasé&sinnasta. Tehdyn
palautekyselyn mukaan tapahtuma otettiin hyvinaesfa osa asiakkaista saapui hyvin kaukaakinuReéssa toivottiin
pidempéaa aukioloaikaa, koska asiakkaat halusivatdd useampia kohteita. Tapahtuma-aikaa pidemi@tétina vuonna
kahdella tunnilla.

Osalla viime vuonna mukana olleista tiloista olubharkinnassa jarjestéaa asiakkaille avoimien ioyigiva, joten niille hankkeen
jarjestama tilapaiva sopi siitékin syysta paremkum hyvin. Mediakin lahti viime vuonna hyvin liildelle ja kirjoitti paivasta
useampia lehtijuttuja.

Huittislainen Pirjo Tapanila lahti viime vuonna okkaana
mukaan Osta tanaan tilalta — paivaan. Tapanilalfatita
viljelyssa monipuolinen valikoima erilaisia vihatsé. Pirjon
mielesta téllaiset tapahtumat ovat tarkeitéd, kaskaset ovat
myonteisessa mielessa uteliaan kiinnostuneista tila
toiminnasta ja ndkevat paikan paalla miten tiltdianitaan ja
millaisessa ymparistdssa vihannekset kasvavat.

Tapanilan tilalla ei ole varsinaista tilamyymal&aa

aukioloaikoineen, mutta vihanneksia myydaan nigkuaville

tilalta. Osta tdndan tilalta —paivana ihmiset rostkavat

tulemaan tilalle ja tulevat sen jalkeen uudestaarRiuorat

kontaktit asiakkaisiin ovat tarkeita varsinkin vaha

erikoisempia vihanneksia myytaessa, koska siinéaiamoi

antaa kasittelyohjeita, vinkkeja ruoanvalmistuksgen Pisimmalla kasvussa ovat kesékurpitsat, joistaaidan
maistattaa. ensimmaisia maistiaisia juhannuksena.

Tilamyynnin lisdksi Tapanilan vihanneksia toimitzta
kauppoihin ja ravintoloihin. Sen lisaksi Pirjo kényymaéassa
tuotteitaan erilaisissa tapahtumissa.

Tapanilan tila on l1ahd6éssa tapahtumaan mukaan tayds
vuonna. Tilalla on kasvamassa nyt mm. maissiaifaigia
kaaleja kuten lehtikaalia, suippokaalia, oranssickikaalia ja
kyssakaalia. Liséksi viljelyssa on mm. perunaajqayr
pensaspapuja, kesékurpitsaa, koristekurpitsoita,
uudenseelanninpinaattia, avomaankurkkua, tilliéaaatteja.
Tanéa vuonna on istutettu my6s mansikkaa ja syydwesie

Syyskuun Osta tanaén tilalta — paivassa tilalta ragyd
kaikkea sitéa mité siihen aikaan on saatavilla.dRitgrveiset
tapahtumaan osallistumista harkitseville ovat, lk#tden
kokemuksensa mukaan osallistuminen kannattaa, kidaka

tuotteiden alkupera tulee néin asiakkaalle tutjgksita kautta
myynti lisaantyy. Tapanila kasvattaa suuren osan vihannesten taiitgstaNain on

mahdollista viljella véahan erikoisempiakin vihaniagsja.



SIKSES PARASTA -HANKKEEN TAPAHTUMIA

SATAKUNTA HYVAA KOHDETTA

Sikses parasta osallistui 12.3.2014 Huittisissggéettyyn
matkailuyrittdjien myyntitapahtumaan, jossa taatta oli
vauhdittaa matkailuyritysten ryhmamyyntia.

Tapahtumaan oli kutsuttu satakuntalaisia yhdistyste
matkanvetgjia ja yritysten sihteereja. Naytteilktegia oli
kaikkiaan 45 ja kutsuttuja vieraita 100.

Tilaisuudessa satakuntalaisia makuelamyksia maistat
Satakunnan keittiémestarit Hannu Ollilan johdolla.

SIKSES PARASTA

Satakuntalainen maatila tai elintarvikeyritys

limoittautuneet tilat ja yritykset ovat avoinna
lauantaina 6.9.2014 klo 10-16
ja myyvat lahituotteitaan suoraan asiakkaille.
Lista mukana olevista tiloista ja yrityksista:
www.siksesparasta.fi

Tapahtuman tarkoituksena on muistuttaa
kuluttajia Satakunnan monipuolisesta
elintarviketarjonnasta

Lisatietoja ja ilmoittautumiset
keskiviikkoon 20.8.2014 mennessa
merja.makinen@satafood.rnai 050-405 5606

LAHI- JA LUOMURUOKAMESSUT
HELSINGISSA

Satakuntalainen Sikses paras kana kotkotti kutsaittu
11.4.2014 hallituksen lahi- ja luomuruokaohjelmien
osastolla. Messuvieraille kerrottiin satakuntalsiae
ruokaketjusta ja jaettiin kotiin vietavaksi Sikgerhaita
reseptivihkoja.

Pelkéstaan perjantaina messuilla oli lahes 20.@0044 ja
heidan joukossaan oli useita Sikses parasta kararhdja”
faneja viime syksyn ELMA —messuilta.

ELMA -MESSUT
7. 9.11. 2014

Olemme suunnittelemassa Sikses parasta -osastoamme
syksyn messutapahtumaan.

Osastolle on mahdollista tulla maistattamaan satakusiala
tuotteita. Maistatuspisteitd mahtuu osastolle yhtenavgue
enintddn kolme. Yritykset vastaavat itse maistatettavie
tuotteiden kuljetuksista ja mahdollisesta varastoimnist

Paivan aikana messuille osallistuu keskimaarin 20.000jd&v
Vuoden 2013 tapahtumassa osastollamme kavi kolmen paiv
aikana yli 8.000 vierasta maistelemassa satakuntalagsiktija.

kysy lisda:marko.jori@pji.fi
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"Sai tehda asioita, eika tarvinnu istuu vaa”

Sikses parasta —hanke tarjosi kevaalla oppilaitossdmistuville kokeille tapahtumia. Lahdimme robké kokeilemaan uutta
tapaa puhua lahiruoasta. Tapahtumia jarjestetdinkdanpaassa, Ulvilassa, Raumalla ja Kokemaella.

Tilaisuudet avattiin hankkeen Kotisivuiltakin tuauSikses parasta —oppipelilléa. Tehtavaradallalapppéasivat miettimaan mita
suomalaiset viljelijat tuottavat. Lisaksi tunnigiietnddn, maun ja tuoksun perusteella muutamiauakia. Mielenkiintoisimpana
pidettiin rastia, jolla piti kehitelld uusia lahokaresepteja. Pohdinnan tuloksena saatiin mm.-fyusitokakkua, paistettua ahventa
tomaatti-yrtti salaatin kera sekéd mansikka Pavlovaa

Kavi ilmi, ettei [&hiruoka nouse opinnoissakaarlesRaaka-aineet tilataan suurissa erissa, eik#ihtihin vaikuttaminen ole
helppoa. Lahiruoka tai pitdjaherkut eivéat endévalevasti mukana opintosuunnitelmassa.

Tapahtuman sisalléllinen tavoite oli herattdd ogiiggiden kiinnostus Satakunnassa kasvatettuitahmistettuinin sekéa
jatkojalostettuihin tuotteisiin — tuottajat ja yrtset tutuiksi. Tarkoituksena oli rohkaista ja inta@soppilaita kayttamaan tuotteita
monipuolisesti ja ennakkoluulottomasti.

Tapahtumilla tavoitettiin 82 opiskelijaa ja 10 a#ta. Tapahtumat
koettiin innostaviksi ja ajatuksia herattaviksi,stdi esimerkkina
otsikkona oleva eras oppilaspalaute.

Tavoite on jatkaa oppilaitoskierrosta syksylla Bsai 4.12. on
luvassa huippu-seminaari, jonka yhteydesséa opjakelidsevat
nayttamaan lahiruokataitojaan kaytanndssa.

Oppilaitoksia kiersivat Anna Kari ja Merja Makinen.

Halutessa vastaavia tilaisuuksia kannattaa kysella:
Anna.Kari@proagria.ftai Merja.Makinen@satafood.net Anna opiskelijoiden kanssa lahiruokaa tunnistamassa

VUORENMAAN TILATEURASTAMO ULVILAN HARJUNPAASSA

Ulvilan Harjunpaasta I6ytyy yksi Sikses Parastankkaelle kasvot antanut yrittaja.
Vuorenmaan tilateurastamolla vastaan astelee hynsds yrittdja Juha Vuorenmaa.

Vuorenmaan tilateurastamo toimii jo ainakin nelj@ssa polvessa. Toiminta on alusta saakka
kasittanyt rahtityon, teuraseldinten oston selintdn kuljetuksen. Toimintaan on myos koko
ajan kuulunut teurastuksen liséksi paloittelu jaas.

Nykyisessa mittakaavassa Vuorenmaa kertoo yrityksimineen vuodesta 1994. Tilan
viimeiset omat siat on teurastettu vuonna 200&jgjalkeen on keskitytty pelkastaan
teurastamotoimintaan. Tanéa paivana yrityksella ahdollisuus teurastaa sikaa, nautaa,
lammasta, hevosta seké tarhattua riistaa.

Juha kertoo pilke silmékulmassa oman tydssa oppimis alkaneen melko tarkkaan 40-vuotta sitten. fiarkiaisusta léhtien on
tavalla tai toisella osallistuttu yrityksen toinatn. Tyohon on kasvettu sisdan ja mika tarkegiita, nautitaan.

Tyoté on riittanyt ja esimerkiksi jalostusta onublpakko ajankaytén vuoksi rajoittaa. Yrittajanl&ssa on se sama 24 tuntia
vuorokautta kohti, vaikka valilla toivoisi paivaumteja lisaa.

Parasta tytssa ovat kuitenkin ihmiset, toteaa Jeilautaan sitten ostopuolen ihmisista tai myyntipuohmisistéa.
Tarkeimpana asiana yritystoiminnassa Juha pit&liglyttd. Sovitut asiat pitéda pystya pitdmaadyha myontdd samaan
hengenvetoon, ettd joskus on tasta syysta youaeei vahiin.

Mutta mitd 16ytyy mestarin lautaselta Juhannukseni&ili saa toivoa? Grillattu kassler tai kylkigahen viereen reilusti
kasviksia (tai vaihtoehtoisesti toinen kasslerytles grillijuureksia ja se on siind. Janojuomarastuu kylma vesi.
Mikapa se on ndilla ottaa vastaan keskikesén juhla!



LUONNONMUKAISEN TUOTANNON NYKYTILANNE JA
KEHITTAMISTARPEET SATAKUNNASSA
ESISELVITYSHANKE

LUOMUHANKKEEN TUOTTAJAKYSELYN SATOA

Satafood Kehittamisyhdistys ry:n ja Pyhajarvi-ingiiin yhteisessa luomuhankkeessa tehtiin syksyllE32
viljelijakysely. Kyselyssa kartoitettiin luomutuataon kehittdmistarpeita. Samalla selvitettiin ludnattajien
kiinnostusta lisata raaka-ainetuotantoa jalostagatisuuden tarpeisiin sekd omaan jatkojalostuksae

Kysely lahetettiin 110 luomuviljelijalle ja vastasik saatiin 56kpl. Naista 36kpl oli kasvinviljelgiia ja 20kpl ol
kotielaintiloja.

Poimintoja kyselyvastauksista:

e Tuotannon kannattavuus on parantunut 23 tilallanuan siirtymisen jalkeen. Samana se on pysynytlatlati Kaksi
vastaajaa ilmoittaa kannattavuuden heikentynean siirryttyd luomuun ja seitseméan vastaajaa eiypgistioimaan
asiaa vertailukohdan puuttuessa.

e Suurimmaksi syyksi luomuun siirtymiselle mainitseéevastaajaa halun luopua kemiallisten panosterbkeyt
e Paremman kannattavuuden kertoo syyksi 20 vastaajaa
e Uskon luomun merkityksesta tulevaisuuden menetelnndaiaitsee 14 vastaajaa

e Sopimustuotantoa on 13 tilalla. Sopimustuotanndrittémista toivottiin, mutta tuottajilla ei olluetvda nakemysta
kehittamisen tavasta

« Kahdella tilalla on omaa jalostustoimintaa, 10aifuunnittelee aloittavansa jatkojalostusta

e 25 vastaajaa pitdd mahdollisena lisata tuotantiajgostajien tarpeisiin. Suurimpana esteena Iuaotannon
lisaamiselle mainittiin pellon heikko saatavuukgakea hinta

« Rikkakasvien torjunta nousi kyselyssa tarkeimmakglytekniseksi toimenpiteeksi, johon haluttiireuvontaa ja
tutkimusta seka tilatason pilotointia.

« Lisaa tietoa ja neuvontaa tarvittaisiin myds luorjauelintarvikelainsdadannon tuntemuksen lisdamissaisi
myynnin ja markkinoinnin hallintaan

« Positiivisena tulevaisuutensa luomutuottajana n@keeastaajaa, neutraalina 11 vastaajaa ja epamaraastaajaa.

HIENO TILAISUUS PIENELLE ELINTARVIKEYRITYKSELLE!

Nyt sinulla on mahdollisuus hyddyntaa eri alojen asianfoith — maksutta! Leirilla ideoidaan, verkostoidutaarkde
kehitetaan uusia ratkaisuja esimerkiksi sinun yrityksageisiin.

Onko sinulla raaka-ainetta, jonka tuotekehitykseen Ksipakea? Kaipaisitko ideoita logistiikan jarjestames
Tule pohtimaan porukalla sinua askarruttavaa asiaa jeusaé nakokulmia!

SataWakka innovaatioleiri pidetdan 9. — 11.9. 2014 EuramaSuoressa. Taman alueen ensimmaisen innovaatioleirin
jarjestavat yhdessa ProAgria Lansi-Suomi ry. ja Ukipols O
Leiri on osallistujille maksuton, mutta leirille pitéad sittua kolmeksi paivaksi.

Kiinnostuitko?
Lisatietoja: ProAgria, Sari Uoti 050 552 1626



TIEDOLLA JA OSAAMISELLA,
AITOJA MAKUJA LOUNAIS-SUOMESTA -HANKKEEN
KUULUMISIA

TIEDOLLA -HANKE RANSKASSA 7. -10.5.2014

Tiedolla —hanke kavi tutustumassa ranskalaisemaglikketuotannon saloihin.
Kohteitamme Loiren laaksossa olivat mm. juustdé&homo, viinitila, lihanjalostaja,
siipikarjateurastamo seka omenoita siideriksi ghoksi valmistava yritys.

Hanhea, helmikanaa ja maatiaiskanaa jalostettuna

Leipomon myymalasta lahtee 3000 patonkia joka paiva

Toukokuun alussa 12
lounaissuomalaista pienyrittjaa
suuntasi kohti Ranskan keskiosaa.
Neljan paivan aikana tutustuttiin
ranskalaiseen tapaan jalostaa
elintarvikkeita.

Saimme lyhyella matkallamme
hyvan "raapaisun " ranskalaiseen
ruokakulttuuriin. Kulttuuriin, jossa
raaka-aineiden ja lopputuotteiden
seka niihin panostetun tyon
kunnioittaminen on kaiken
l[aht6kohtana ja tavoitteena
ainutkertainen makuelamys.

Perinnemakkaraa, s’ il vous plait

Tiedolla ja osaamisella - hanke on Lounais-Suomanagelikealan pienyrityksille suunnattu koulutusaka. Hankkeesta vastaavat
yhdssa Pyhéajarvi-instituutti seka Turun Yliopistayulutus- ja kehittAmiskeskus Brahea.

LOGISTIIKKATREFFIT EURASSA

Torstai illalla 3.4. tapasivat Eurassa yrittdjat logksdin ja elintarviketuotannon puolelta.

Lahiruokalogistiikasta keskusteltiin esimerkkien ja #&yndn mallien innoittamina.

Puhujakorokkeen takana kavivat mm. Loimaan seudulle maddeista logistiikkayhteistydsta kertonut Riikka Peippo
Auranmaan Yrityspalveluista, vuoden lahiruokateko paikin pokannut Kimmo Remes Lahipuoti Remes Oy:sta, Itellan
Termo —kylmakuljetuslogistiikasta kertonut Raine Kienseki, Anttilan Noutotilan logistiikasta kertonut Tommi &ita
Hernerengas Oy :sta seka Korpela Papersin omistaja Artpedar

Puheenvuorojen jalkeen yrittgjilla oli mahdollisuus waraika menna keskustelemaan puhujien kanssa kahden kesken



TAPAAMISIIN

Tapaamisiin turuilla ja toreilla! Putiikeissa, ravintoloigga
marketeissa. Kaikkina vuodenaikoina. Muista kysya kaup-
piaaltasi satakuntalaisia tuotteita!

Kiitos ideoista, ajatuksista ja kommenteista — otamme niita
mielellamme vastaan!

Sikses parasta — aitoja makuja Satakunnasta -hankkeen toimijat

Pyhéajarvi-instituutissa:
Marko Jori (marko.jori@piji.fi, p. 050 380 1621)
Anita Karppinen (anita.karppinen@piji.fi, p. 0440 344 059)

Satafood Kehittamisyhdistyksessa:

Jaana Laurila (jaana.laurila@satafood.net, p. 050 527 6128)
Merja Makinen (merja.makinen@satafood.net, p. 050 405 5606)
Emilia Ruokonen (emilia.ruokonen@satafood.net, p. 040 727
7671)

ProAgria Lansi-Suomessa:

Sari Uoti (sari.uoti@proagria.fi, p. 050 552 1626)
Leena Ylikanno (leena.ylikanno@proagria.fi, p. 0400 637 591)

Jos haluat jatkossa Sikses parasta — aitoja makuja Satalaunnast

- hankkeen uutislehden sahkdisessa muodossa, laita sahkopostia

Marko Jorille (marko.jori@piji.fi).

Pyhajarvi-instituutti

Eura, puh. (02) 838 0600
toimisto@pji.fi
www.pyhajarvi-
instituutti.fi

Satafood
Kehittamisyhdistys ry
Huittinen, puh. (02) 620
6319

satafood @satafood.net
www.satafood.net

ProAgria Lansi-Suomi
Pori, puh. 020 747 2550
info.lansi@proagria.fi
www.proagria.fi/lansi



